PRIRUCKANA
KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK Bezpe&nostné pokyny a Navod na pouzivanie
WHIRLPOOL a udrzbu spotrebica si moZete stiahnut na
Ak chcete ziskat komplexnejsiu pomoc iWWW nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
=/ a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj vyrobok a podla pokynov na zadnej strane tejto
na adrese www.whirlpool.eu/register brozurky.

' Pred zaciatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
[ J
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1. ZAP./VYP. 3. OBLUBENE 6. VZDIALENE OVLADANIE
Na zapnutie a vypnutie rary. Na vybratie zoznamu vasich Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu
2. DOMOV oblubenych funkcii. Whirlpool 6™ Sense Live.
Na rychly pristup do hlavného 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT
menu. 5. NARADIE Na zastavenie hociktorej funkcie

Na vyber z niekolkych moznosti rary okrem hodin, minutky

a tiez na zmenu nastaveni a zamku ovladania.

a preferencii
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PRISLUSENSTVO

OTOCNY TANIER
Skleneny oto¢ny tanier, umiestneny

na drziaku, sa moze pouzivat pri
vietkych sposoboch pripravy jedla.
Otocny tanier sa vzdy musi pouzivat

ako zéaklad pre vietky iné nddoby
alebo prislusenstvo, s vynimkou pravouhlého plechu na
pecenie.
DRZIAK OTOCNEHO TANIERA
Q Pouzivajte len drziak pre oto¢ny
tanier.

TANIER CRISP

Pouzivajte iba s uréenymi funkciami.

Tanier Crisp sa musi vzdy umiestnit

do stredu skleneného oto¢ného
y taniera a ak je prazdny, méze sa

predhriat pomocou $pecialnej
funkcie len na tento ucel. Potraviny sa ukladaju priamo
na zapekaci Crisp tanier.

RUKOVAT PRE TANIER CRISP

UzZito¢na na vyberanie hordceho
taniera Crisp z rury.

DROTENY ROST

Tento umoznuje, aby ste dali jedlo
blizsie ku grilu na dokonalé
l» vyprazanie vasho pokrmu a aby

\!/ vzduch optimalne cirkuloval.
Musi sa pouzivat ako podstavec pre
tanier Crisp pri niektorych funkciach ,6" Sense Crisp Fry”.

Polozte rost na otocny tanier, uistite sa, Ze neprichadza
do kontaktu s inymi povrchmi.

s

Mnozstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od
zakUpeného modelu.

V sucasnosti je na trhu bohata ponuka prisluSenstva.
Pred nakupom sa presvedcte, ¢i je vhodné na
pouzitie v mikrovinnych rarach a odolné voci
teplotam v rure.

Kovové nadoby na potraviny alebo napoje sa nikdy
nesmu pocas pripravy jedal v mikrovinnej rare
pouzivat.

Na drziak neklad'te iné prislusenstvo.

PRAVOUHLY PLECH NA PECENIE

Plech na pecenie pouzivajte len
s funkciami, ktoré umoznuju
konvekénu pripravu jedal; nikdy ho
nesmiete pouzit v kombinacii
s mikrovinami.

Plech vkladajte vodorovne, spocivajuc na roste

v priestore pecenia.

Upozornenie: Pri pouZziti pravouhlého plechu na pecenie
nemusite vybrat oto¢ny tanier a jeho drZiak.

PARAK

Ak chcete varit potraviny v pare,
@ """ T ako su ryby a zelenina, dajte ich
) do kosika (2) a nalejte pitnu
2 yodu (100 ml) naspodok paraka
(3), aby ste dosiahli spravne

mnozstvo pary.

Ak chcete varit potraviny ako su
zemiaky, cestoviny, ryZa alebo
ceredlie, dajte ich rovno naspodok paraka (kosik nie je
potrebny) a pridajte vhodné mnozstvo pitnej vody pre
mnozstvo, ktoré varite.

Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov prikryte parak
vekom z vybavy (1).

Parak poloZte vzdy na skleneny oto¢ny tanier

a pouzivajte ho len s prislusnymi funkciami pripravy
jedla alebo s mikrovinnymi funkciami.

Dno parédka bolo navrhnuté aj na pouzivanie

v kombinacii so Specialnou funkciou ¢istenia parou.

Dalsie prislusenstvo, ktoré nie je prilozené, sa da kupit
samostatne v popredajnom servise.

Vzdy zaistite, aby potraviny a prislusenstvo neprisli
do kontaktu s vnutornymi stenami rury.

Pred zapnutim rary vzdy skontrolujte, ¢i sa oto¢ny
tanier volne otaca. Davajte pozor, aby ste pri vkladani
a vyberani dalSieho prislusenstva nezhodili oto¢ny
tanier.

N
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FUNKCIE PRIPRAVY JEDLA

@ MANUALNE FUNKCIE
«  MIKROVLNNA RURA
Na rychlu pripravu a ohrev potravin a napojov.

Vykon (W) Odporucané na
Rychly ohrev ndpojov a inych potravin s vysokym
900
obsahom vody.
750 Priprava zeleniny.
650 Priprava masa a ryb.
Varenie masovych omacok alebo omacok s obsahom
500 syra a vajec. Dokoncovanie masovych pirohov alebo
zapekanych cestovin.
Pomalé, pozvolné varenie. Idedine na roztapanie masla
350 . .
alebo ¢okolady.
160 Rozmrazovanie mrazenych potravin alebo
zmak<&ovanie masla a syra.
90 Zméakc¢ovanie zmrzliny.
Cinnost Potraviny Vykon (W) | Trvanie (min.)
Zohrievanie 2 salky 900 1-2
Zohrievanie Zemiakova kasa (1 kg) 900 10-12
Rozmrazovanie Mleté mdso 500 g 160 15-16
Varenie Piskotovy kolac 750 7-8
Varenie Vajickovy krém 500 16-17
Varenie Sekana 750 20-22
« CRISP

Na dokonalé vyprazenie jedla, zhora aj zospodu
potraviny. Tato funkcia sa musi pouzivat len so

Specialnym tanierom Crisp.
Potraviny Trvanie (min.)

7-10

Piskétovy kolac

« NUTENY OBEH HORUCEHO VZDUCHU + MW

Na pripravu jedal v rare v kratkom case. Na
optimalizaciu cirkulacie vzduchu sa odporuca pouzit
rost.

Potraviny Vykon (W) | Teplota (°C) | Trvanie (min.)
Pecenie 350 170 35-40
Masovy kola¢ 160 180 25-35
Odporucané prisludenstvo: Droteny rost
« GRIL

Na vyprazanie, grilovanie a opekanie na roste. Pocas
pripravy jedla odpori¢ame potraviny otacat.

Potraviny Uroven grilu Trvanie (min.)
Hrianka Vysoka 5-6
Garnaty Stredne uvarené 18-22
Odporucané prisludenstvo: Droteny rost
« GRIL+ MW

Na rychle varenie a pecenie jedal na roste v kombindcii
funkcii mikrovinnej rary a grilu.

Potraviny Vykon (W) Uroyeﬁ Trvanie (min.)
grilu

Gratinovane 650 Stredne' 20-27

zemiaky uvarené

Zemiaky pecene 650 Vysoka 10-12

v Supke

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

« TURBO GRIL

Pre dokonalé vysledky kombinuje gril a pradenie
vzduchu v rdre. Pocas pripravy jedla odporu¢ame
potraviny otacat.
Potraviny |

Uroven grilu | Trvanie (min.)

8-10*

Hamburger
*V polovici pripravy jedlo obrétte.
Potrebné prislusenstvo: tanier Crisp, rukovat na tanier Crisp
« HORUCIVZDUCH

Na pripravu jedal sp6sobom, pri ktorom dosiahnete
podobné vysledky ako pri pouziti obycajnej rury.
Na pripravu urcitych jedal je mozné pouzit plech na
pecenie alebo iné nadoby na pripravu jedal vhodné
do rar.

Kuraci kebab ‘ Vysoka ‘ 25-35
Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

« TURBO GRIL + MW

Na rychlu pripravu a zapekanie jedal do hneda
s kombinaciou funkcii mikrovinnej rary, grilu

a vhananého vzduchu.

Potraviny Teplota (°C) Trvanie (min.)
Suflé 175 30-35
Syrova torticka 170 * 25-30
Cookies 175 % 12-18

* Je potrebné predhriat
Odporti¢ané prislusenstvo: Obdlznikovy plech na pecenie/
dréteny rost

Potraviny Vykon (W) Urpveﬁ Trvanie (min.)
grilu

Mrazené cannelloni 650 Vysokd 20-25

Bravcové rebierka 350 Vysoka 30-40

Odporucané prislusenstvo: Droteny rost

« RYCHLE PREDHRIEVANIE

Na rychle ohriatie rury pred cyklom varenia.
« SPECIALNE FUNKCIE

» UCHOVAT TEPLE

Na udrziavanie prave dokonceného jedla teplého

a chrumkavého, vratane masa, vysmazanych jedal
alebo kolacov.

» KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného cesta.
Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte funkciu,
ak je rara este horuca po cykle pripravy jedla.
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&2 FUNKCIE 6™ SENSE

Umoznuju pripravu vietkych typov jedla uplne
automaticky. Aby ste tuto funkciu vyuzili ¢o najlepsie,
drzte sa pokynov v prislusnej tabulke.

+ ROZMRAZOVANIE SO 6t"SENSE

Na rychle rozmrazovanie réznych typov jedla zadanim
jeho hmotnosti. Potraviny vzdy ulozte priamo na
skleneny otocny tanier, ¢&im dosiahnete najlepsie
vysledky.

CHRUMKAVE ROZMRAZOVANIE CHLEBA

Tato Specialna funkcia Whirlpool véam umozni rozmrazit
mrazeny chlieb. Vdaka kombinacii technoldgif rozmrazovania
a Crisp bude vas chlieb chutit a vyzerat ako Cerstvo upeceny.
Tuto funkciu pouzivajte na rychle rozmrazenie a ohrev rozkoy,
bagiet a croissantov. Pri tejto funkcii sa musi pouzivat tanier

Crisp.

Potraviny Hmotnost
CHRUMKAVE ROZMRAZOVANIE CHLEBA ® 50-8004¢
MASO 100-2000g
HYDINA 100-30009
RYBY 100-20009
ZELENINA 100-2000g
CHLIEB 100-20009

+ OHREV SO 6t SENSE

Na ohrievanie hotovych jedal, ktoré su bud mrazené
alebo priizbovej teplote. Rura automaticky vypocita
potrebné nastavenie na dosiahnutie najlepsich
moznych vysledkov v ¢o najkratSom case. Polozte
potraviny na tanier vhodny do mikrovinnej rdry

a odolny vodi teplu. Vyberte z obalu a odstrante
pripadny alobal. Ak na konci procesu zohrievania
nechate jedlo 1 — 2 minuty odstat, vzdy to zlepsi
vysledok, najma pri mrazenych jedlach.

Pocas tejto funkcie neotvarajte dvierka.

« PARA 6" SENSE

Na varenie potravin v pare, ako je zelenina alebo ryby
pomocou paraka z vybavy. Pripravna faza automaticky
generuje paru tak, Ze sa naspodok pardka naleje voda
a uvedie do varu. Casovanie pre tuto fazu sa moéze lisit.
Rdra potom pokracuje vo vareni jedla v pare podla
¢asového nastavenia.

Nastavte 1 — 4 minuty pre makku zeleninu, ako je
brokolica a p6r, alebo 4 - 8 minut pre tvrdsiu zeleninu,
ako je mrkva a zemiaky.

Pocas tejto funkcie neotvarajte dvierka.
Potrebné prislusenstvo: Parak

« 6™ SENSE CRISP FRY

Tato zdrava a Specialna funkcia kombinuje kvalitu
funkcie crisp s vlastnostami cirkulacie teplého
vzduchu. Vdaka nej je vyprazané jedlo chrumkavé
a chutné a v porovnani s tradi¢nym spésobom
pripravy spotrebuje vyrazne menej oleja a pri
niektorych receptoch olej vdbec nie je potrebny.
Umoznuje smazit rézne jedld, bud ¢erstvé alebo
mrazené.

Pri pouzivani prislusenstva sa drzte nasledujucej
tabulky a pre kazdy typ jedla (Cerstvého alebo

mrazeného *) ziskate najlepsie vysledky.

Potraviny

Hmotnost /
Porcie

FILEV CESTICKU NA VYPRAZANIE

Pred pripravou zlahka naolejujte. Rovnomerne rozlozte na
tanier Crisp. Tanier postavte na rost

100-500 g

KARBONATKY

Pred pripravou zlahka naolejujte. Rovnomerne rozlozte na
tanier Crisp. Tanier postavte na rost

200-800 g

RYBA A HRANOLCEKY #*
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp

1 -3 porcie

USTRICE V CESTICKU %
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp

100500 g

KRUZKY KALAMARE V CESTICKU *
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp

100-500 g

RYBIE PRSTY V CESTICKU %
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp. Po vyzve obrétte

100500 g

VYPRAZANE ZEMIAKY
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp

200-500g

VYPRAZANE ZEMIAKY

Zemiaky oSUpte a pokrajajte na kdsky. Na 30 minut
namocte do studenej osolenej vody. Osuste utierkou

a odvézte. Potrite olivovym olejom (5 %). Rovnomerne
rozloZte na tanier Crisp. Tanier postavte na rost. Po vyzve
obratte

200-500g

ZEMIAKOVE KROKETY
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp

100 - 600 g

BAKLAZAN

Nakrajajte, posolte a nechajte odstat 30 minut. Umyte,
vysuste a odvézte. Potrite olivovym olejom (5 %).
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp. Tanier postavte na
rost. Po vyzve obratte

200-600g

PAPRIKA
Nakrdjajte na platky, odvazte a potrite olivovym olejom (5 %).
Rovnomerne rozlozZte na tanier Crisp. Tanier postavte na rost

200-500g

CUKINY
Nakrajajte na platky, odvazte a potrite olivovym olejom (5 %).
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp. Tanier postavte na rost

200-500g

ZEMIAKOVE PLACKY

OSUpte a postruhajte. Na 30 minut namocte do studenej
osolenej vody. Osuste utierkou a odvézte. Potrite olivovym
olejom (5 %). Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp. Tanier
postavte na rost. Pridajte a po vyzve otoclte

100-600 g

KURACIE NUGETY %
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp. Tanier postavte na rost

200- 600 g

OBALOVANY SYR %
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp. Tanier postavte na rost

100 - 400 g

FALAFEL

Mierne namazte tukom tanier Crisp. Pridajte a po vyzve
jedlo otocte

100 - 400 g

ZMIESANE VYPRAZANE RYBY %
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp

100-500 g

CIBULOVE KRUZKY *
Rovnomeme rozlozte na tanier Crisp. Tanier postavte na rost

100-500 g
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AKO POUZIVAT DOTYKOVY DISPLEJ

Ako prechadzat v ponuke alebo zozname:
Potiahnutim prstom po displeji mézete
prechadzat polozky v ponuke alebo hodnoty.
ip: Ak chcete vybrat alebo potvrdit:
" Tuknutim po obrazovke zvolte hodnotu alebo
polozku ponuky, ktoru chcete.

PRVE POUZITIE

Névrat na predchadzajucu obrazovku:
Tuknitena < .

Na potvrdenie nastavenia alebo prechod na dalsiu
obrazovku:

Tuknite na NASTAVIT alebo DALSIA.

Pri prvom zapnuti musite spotrebi¢ konfigurovat.

Nastavenia mozno menit aj neskor stlacenim & , ¢im otvorite
ponuku Naradie.

1. ZVOLTE JAZYK

Budete potrebovat nastavit jazyk a ¢as, ked prvykrat
zapnete spotrebic.

+ Prejdite prstom po obrazovke v zozname
dostupnych jazykov.

d

- Tuknite na pozadovany jazyk.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

Dansk
Danish

Deutsch
German

EAAvikd
Greek, Modern

English
English

Tuknutim na < sa vrétite na predchéadzajicu obrazovku.

Espafiol
Spanish

2. VOLBA REZIMU NASTAVENI

Ked'ste si vybrali jazyk, displej vas vyzve, aby ste
si vybrali medzi DEMO PREDAJNA (uzito¢né pre
maloobchod, iba na Ucely predvadzania) alebo
pokracujte tuknutim na DALSIA.

Dakujem vam za nakup!

Stla¢enim Dalej pokracujte v nastaveni pre
domace pouzitie.

G

3. NASTAVENIE WI-FI

Funkcia 6th Sense Live vam umoznuje ovladat rdru
na dialku z mobilného zariadenia. Aby bolo dialkové
ovladanie mozné, najprv musite Uspesne ukoncit
proces pripojenia. Tento proces je potrebny na
registraciu vasho spotrebica a pripojenie k domacej
sieti.

- Pripojenie nastavite tuknutim na NASTAVIT HNED.

Nastavenie Wi-fi

Nastavte si Wi-Fi na automatické nastavenie
datumu a ¢asu a umoznenie konektivity s
vasim smartfénom.

Ak tuto polozku preskocite, mozete k nej
pristupit cez menu Nastrojov.

G

Ak chcete pripojit spotrebi¢ neskdr, tuknite na PRESKOCIT.
AKO NASTAVIT PRIPOJENIE

Aby ste mohli pouzivat tuto funkciu, potrebujete:
smartfén alebo tablet a Wi-Fi router pripojeny na
internet.

Pomocou svojho smart zariadenia skontrolujte, Ci je
signal vasej domace;j siete blizko spotrebica silny.
Minimalne poziadavky.

Smart zariadenie: Android 4.3 (alebo vy3sia verzia)

s obrazovkou s rozlisenim 1 280 x 720 (alebo vy3sim) alebo
iOS 8 (alebo vyssia verzia).

Wi-Fi router: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Stiahnite si aplikaciu 6t Sense Live

Ako prvy krok pre pripojenie spotrebica si musite
stiahnut aplikaciu do svojho mobilného zariadenia.
Aplikacia 6" Sense Live vas povedie cez vsetky
kroky, ktoré st tu uvedené. Aplikaciu 6™ Sense Live
si moOzete stiahnut z iTunes Store alebo Google Play
Store.

2. Vytvorte si ucet

Ak ste tak eSte neurobili, potrebujete si vytvorit ucet.
To vam umozni pripojit vase spotrebice do siete a tiez
siich pozerat a ovladat na dialku.

3. Zaregistrujte svoj spotrebic

Zaregistrujte svoj spotrebi¢ podla pokynov
aplikacie. Na dokoncenie procesu registracie budete
potrebovat identifikator Smart spotrebica (SAID).
Tento jedinec¢ny kéd najdete na identifika¢nom Stitku
pripojenom na spotrebici.
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4. Pripojenie na WiFi

Pri nastavovani postupuje podla krokov ,skenovat
a pripojit”. Aplikacia vas prevedie celym procesom
pripojenia spotrebica k domacej Wi-Fi sieti.

Ak vas router podporuje WPS 2.0 (alebo vy3si),
zvolte RUCNY, potom tuknite na Nastavenie WPS:
Na bezdrétovom routeri stlacte tlacidlo WPS pre
vytvorenie spojenia medzi oboma zariadeniami.

V pripade potreby mébzete spotrebic pripojit aj
manudlne pouzitim funkcie ,Search for a network”
(Hladanie siete).

Kéd SAID sa pouziva na zosynchronizovanie inteligentného
zariadenia so spotrebicom.

Zobrazi sa MAC adresa pre WiFi modul.

Postup pripojenia treba zopakovat iba vtedy, ak
zmenite nastavenia routera (napr. ndzov siete alebo
heslo alebo poskytovatela).

. NASTAVENIE CASU A DATUMU

Po pripojeni rary k domacej sieti sa ¢as a datum
nastavia automaticky. Inak ich musite nastavit
automaticky.

« Na nastavenie c¢asu tuknite na prislusné cisla.

« Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po nastaveni ¢asu musite nastavit datum.

« Na nastavenie datumu tuknite na prislusné cisla.
. Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrejte ruru na 200 °C, idedlne pomocou funkcie
+Rychle predhrievanie”.

Po prvom pouriti spotrebica sa odporuca miestnost vyvetrat.

6 Whjr/lﬁool



KAZDODENNE POUZIVANIE

| SK

1. VYBERTE FUNKCIU

 Zapnite ruru stlacenim alebo dotykom
kdekolvek na displeji.

Displej vam umozni vybrat si medzi funkciami

Manudlne a 6" Sense.

« Tuknite na hlavnu pozadovanu funkciu, aby ste sa
dostali do prislusnej ponuky.

12:35

Manualne funkcie Z

Funkcie 6th Sense

(2 1 min 00 ] O

+ Prechadzajte v zozname smerom nahor alebo
nadol.

Manualne funkcie

MikrovInna rara Crisp
Horuci Nuteny obeh
vzduch horuceho

vzduchu + MW

. Tuknutim zvolte pozadovanu funkciu.

2. NASTAVENIE MANUALNE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej

nastavenia. Na displeji sa zobrazia nastavenia, ktoré

sa daju zmenit.

VYKON / TEPLOTA / UROVEN GRILU

+ Prechadzajte ponukanymi hodnotami a zvolte
pozadovanu.

Zvolte stupen vykonu na

varenie.

750 900"

Pri funkcii Horlci vzduch mozete tuknutim na »§  aktivovat

predhrievanie.

TRVANIE

Pri mikrovinnych funkciach a funkcidch s kombinaciou

mikrovin vzdy musite nastavit ¢as pripravy jedla.

« Na nastavenie pozadovaného ¢asu pripravy
tuknite na prislusné cisla.

< Zadajte ¢éas na mikrovinnej rare.

« Potvrdte tuknutim na DALSIA.

Na konci ¢asu sa priprava jedla automaticky zastavi.

Ak pouzivate funkcie bez mikrovin, ¢as pripravy jedla

nastavovat nemusite, ak chcete riadit pripravu jedla

manualne.

« Nastavovanie trvania za¢nete tuknutim na
»Nastavit dobu varenia”.

Zvolte teplotu vhananého
~§

horticeho vzduchu.

75 180°18

Ak chcete nastavené trvanie zrusit pocas pripravy jedla
a dokoncit ju manudlne, tuknite na hodnotu trvania a potom
zvolte STOP.

3. NASTAVENIE FUNKCIE 6" SENSE

Funkcie 6th Sense vam umoziuju pripravit

Siroku $kalu jedal spomedzi tych, ¢o su uvedené

v zozname. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov si

vacsinu nastaveni pre pripravu jedla spotrebic zvoli

automaticky.

« Vyberte zo zoznamu typ pripravy jedla.

« Zvolte funkciu.

Funkcie su zobrazené podla kategdrif jedla v ponuke 6™ SENSE

JEDLO (pozri prislusné tabulky) a podla funkcii receptu

v ponuke LIFESTYLE.

+ Po zvoleni funkcie iba oznacte vlastnosti potraviny
(mnozstvo, hmotnost a pod.), ktoru chcete
pripravovat, aby ste dosiahli perfektny vysledok.

4. NASTAVENIE CASU ZACIATKU/KONCA
ODKLADU

Pred spustenim funkcie bez mikrovin mozete varenie
odlozit: Funkcia sa za¢ne alebo skonci v ¢ase, ktory
vopred zvolite.

Ak chcete nastavit poZzadovany ¢as zaciatku alebo
konca, tuknite na START.

POKYNY NA
PRIPRAVU:

Na pripravu réznych jedél, ktoré ’

; ; 4 .,
vyzaduju rovnaku teplotu b
pripravy na réznych trovniach

(maximalae troch) naraz. Tuto

s o

- Po nastaveni poZzadovaného odkladu tuknite na
ODLOZENIE STARTU a zacne sa Cas ¢akania.

+ Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka: Funkcia sa
spusti automaticky po vypocitanom case.

Naprogramovanie odloZzeného zaciatku pripravy jedla

deaktivuje fazu predhriatia: Rura dosiahne Zelanu teplotu

postupne, o znameng, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie

ako tie, o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

Whj;lﬁool



« Funkciu mo6zete okamzite aktivovat a zrusit
naprogramovany ¢as odlozenia stlacenim ® .

5. SPUSTENIE FUNKCIE

. Po konfigurovani nastavenia tuknutim na START
funkciu aktivujete.

Ak je rdra horuca a funkcia vyzaduje Specifickli maximalnu

teplotu, na displeji sa zobrazi sprava.

Mikrovinné funkcie su vybavené ochranou spustenia.

Pred spustenim funkcie treba dvierka otvorit
a zatvorit.

- Otvorte dvierka.
+ Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka.
. Tuknite na START.

Nastavené hodnoty mézete kedykolvek pocas pripravy jedla
zmenit tuknutim na hodnotu, ktord chcete upravit.

- Funkciu kedykolvek zastavite stla¢enim .

6. JET START

Na spodku vychodiskového zobrazenia je lista,
ktora zobrazuje tri rézne trvania. Tuknutim na jednu
z nich spustite pripravu jedla s mikrovinnou funkciou
nastavenou na plny vykon (900 W).

-+ Otvorte dvierka.
« Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka.
- Tuknite na ¢as pripravy, ktory chcete.

12:35

Manualne funkcie

Funkcie 6th Sense

@m

7. PREDOHREV

Ked bola funkcia predtym aktivovand, po spusteni sa

na displeji ukaze stav fazy predhriatia.

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na

displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu.

« Otvorte dvierka.

+ Vlozte jedlo do rury.

. Zatvorte dvierka a tuknutim na HOTOVE spustite
varenie.

Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, moze

to mat nepriaznivy Ucinok na kone¢ny vysledok. Otvorenie

dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi. Do ¢asu pripravy

jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

8. ZASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA

Pri niektorych funkcidch 6" Sense bude potrebné

jedlo pocas pripravy obratit. Zaznie zvukovy signal

a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba urobit.

« Otvorte dvierka.

+ Vykonajte, ¢o ukazuje displej.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

Pred ukon¢enim pripravy jedla vas rira moze vyzvat,

aby ste rovnakym sp6sobom jedlo skontrolovali.

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava,
¢o treba urobit.

+ Skontrolujte jedlo.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

9. UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je ukoncena.

Pri niektorych funkciach po skonceni pripravy jedla
mozete ¢as varenia predlzit alebo funkciu ulozit ako
oblubenu.

00:01 od pripravenosti

Ak ju chcete ulozit ako oblubenu, tuknite na G2 .
« Ak chcete pripravu jedla predizit, tuknite na ® .

10. OBLUBENE

Funkcia Oblubené uklada nastavenia rury pre vase
oblubené recepty.

Rura automaticky zisti funkcie, ktoré pouZzivate najcastejsie.
Potom, ako funkciu pouZijete niekolkokrat, rdra vas vyzve, aby
ste ju pridali medzi oblubené.

AKO ULOZIT FUNKCIU

Po skon¢eni funkcie moézete tuknut na (¥ a ulozite
ju ako oblubenu. To vdm umozni pouzivat ju

v buducnosti rychlo so zachovanim rovnakych
nastaveni. Displej vdm umozni ulozit funkciu
zobrazenim 4 zvycajnych ¢asov jedenia vratane
rafiajok, obeda, obcerstvenia a vecere.

. Tuknutim na ikonky zvolte aspon jeden.

<1. Horuci vzduch
Teplota vnutri rary: 180 °C
Doba varenia: 05:00
Predohrev: Deaktivované

&

« Funkciu ulozite tuknutim na NAJOBLUBENEJSIE.
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PO ULOZENI

Ked'ste funkcie ulozili ako oblubené, na hlavnej
obrazovke sa zobrazia funkcie, ktoré mate nastavené
na aktudlny ¢as dna.

Manualne
funkcie Pizza
220,

00:11:00

Funkcie 6th
Sense

Ak si chcete pozriet ponuku oblubenych funkcii,

stla¢te QD : Funkcie budu rozdelené podla réznych

casov jedenia s niekolkymi ponukanymi navrhmi.

+ Prislusny zoznam sa zobrazi tuknutim na ikonu
jedal.

¢ ©0 j?

5 obedy

Pizza Hamburger

N

Hladate nieco iné?
Skontrolujte nizsie uvedeny navrh.

Tuknutim na (@) sa vam zobrazi aj histdria funkcif pouzitych
naposledy.

+ Posuvajte sa vo vyznacenom zozname.

« Tuknite na recept alebo funkciu, ktort chcete.

- Pripravu jedla aktivujete tuknutim na START.
ZMENA NASTAVENI

Na obrazovke oblubenych mézete pridat obrazok
alebo nazov ku kazdej obltubenej funkcii a prisposobit
podla Zelania.

« Vyberte funkciu, ktoru chcete zmenit.

« Tuknite na UPRAVIT.

« Vyberte vlastnost, ktoru chcete zmenit.

« Tuknite na DALSIA: na displeji sa zobrazia nové
vlastnosti.

- Zmeny potvrdte tuknutim na ULOZIT.

Na obrazovke oblibenych mézete tiez vymazat
funkcie, ktoré ste ulozili:

. Tuknite na § na relevantnej funkcii.

« Tuknite na ODSTRANIT.

MbZete zmenit aj Cas, kedy sa zobrazuju jednotlivé
jedla:

. Stlacte & .

. Zvolte [3 Preferencie.

. Zvolte Casy a datumy.

. Tuknite na Vase ¢asy jedal.

« Prechadzajte zoznam a tuknite na prislusny ¢as.
« Tuknite na prisludné jedlo, ktoré chcete zmenit.
Kazdy ¢asovy Usek mozno kombinovat iba s jednym jedlom.

| SK

11. NARADIE
Stlatenim @ kedykolvek otvorite ponuku Néradie.

Tato ponuka vam umozni vybrat z niekolkych
moznosti a zmenit nastavenia alebo preferencie pre
vas spotrebic alebo disple;j.

<
Dialkové

Zapnut

Naradie

© O

Otoc¢ny tanier Minutka

V=

AKTIV. DIALKOVE
Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu Whirlpool
6™ Sense Live.

@ OTOCNY TANIER

Tato moznost zastavi rotaciu oto¢ného taniera, aby
ste mohli pouzit velké a stvorcové nddoby vhodné do
mikrovinnych rur, ktoré nemézu v rure volne rotovat.

ZJ MINUTKA

Tato funkciu mozno aktivovat bud pri pouziti funkcie
pripravy jedla, alebo samostatne na sledovanie Casu.

Po spusteni bude ¢asovac dalej odpocitavat bez
ohladu na funkciu samotnu.

Po aktivovani ¢asovaca mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Casovac¢ bude pokracovat v odpocitavani a zobrazi sa
v pravom hornom rohu displeja.

Na vyvolanie alebo zmenu ¢asovaca:

. Stla¢te & .

- Tuknitena © .

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

« Ak tuknete na ODMIETNUT, ¢asovac zrusite alebo
mozete nastavit nové trvanie.

- Na opatovné nastavenie ¢asovaca tuknite na
NASTAVIT NOVY CASOVAC.

SVETLO
Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rury.

@SAMOCISTENIE

Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto Specialneho
Cistiaceho cyklu umoznuje lahké odstranenie Spiny

a zvy$kov jedla. Nalejte na dno prilozeného paraka (3)
alebo do nadoby vhodnej do mikrovinnych rar salku
pitnej vody a aktivujte funkciu.

Potrebné prislusenstvo: Parak

Whj;lﬁool 9



@ STLMIT

Tuknutim na ikonu stimite alebo zapnete vietky
zvuky a alarmy.

ZAMOK OVLADANIA

Zamok ovladania vam umoznuje uzamknut
tlac¢idla na dotykovej kldvesnici, aby nemohlo dojst
k ndhodnému stlaceniu.

Aktivovanie zamku:

. Tuknite naikonu @ .

Deaktivovanie zamku:

. Tuknite na displej.

+ Prejdite prstom nahor po zobrazenej sprave.

Zamok ovladania
Spotrebic je uzamknuty

nTahajte prstom vpred do
odomknutia.

E PREFERENCIE
Na zmenu niekolkych nastaveni rary.

WI-FI

Na zmenu nastaveni alebo konfiguraciu novej domacej
siete.

INFO

Na vypnutie Ulozit rezim Demo, resetovanie spotrebica
a ziskanie dalSich informdcii o vyrobku.

’ Whjr/lﬁool



UZITOCNE TIPY

MIKROVLNNE VARENIE

KOLACE A CHLIEB

Mikroviny preniknu do jedla iba do ur¢itej hibky,
takze ked pripravujete niekolko veci naraz, ¢o najviac
ich rozlozte, aby bola mikrovinam vystavena ¢o
najvacsia plocha.

Malé kusky sa uvaria rychlejsie ako velké kusy:
Potraviny pokrdjajte na kusy rovnakej velkosti, aby sa
uvarili rovnomerne.

Vadsina potravin sa bude dalej varit aj po ukonceni
posobenia mikrovin. Na dokoncenie tepelnej Upravy
teda vzdy nechajte jedlo urcity ¢as odstat.

Pred vlozenim do rdry na pripravu pomocou mikrovin
odstrante z papierovych alebo plastovych vreciek
drotené svorky.

Plastovu féliu treba narezat alebo poprepichovat
vidlickou, aby sa mohol znizit tlak a tym sa zabranilo
prasknutiu, lebo pocas varenia sa vytvara para.

TEKUTINY

Tekutiny sa mézu prehriat aj nad bod varu bez
viditelného bublania. Preto m6zu nahle vykypiet.
Aby ste tomu zabranili, nepouzivajte nadoby s tzkym
hrdlom, pred vloZzenim nadoby do rury tekutinu
premiesajte a nechajte v nej ¢ajovu lyzicku.

Po zahriati tekutinu znova opatrne premiesajte
predtym, nez vyberiete nadobu z mikrovinnej rary.

MRAZENE POTRAVINY

Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov odporic¢ame
vzdy rozmrazovat na oto¢nom odkvapkavacom
podnose.V pripade potreby je mozné pouzit lahku
plastovu nadobu vhodnu do mikrovinnej rury.
Varené jedld, gulase a masové omacky sa rozmrazuju
lepSie, ak ich pocas rozmrazovania obc¢as miesate.
Oddelte jednotlivé kusy, ked sa zacinaju rozmrazovat.
Oddelené porcie sa rozmrazia rychlejsie.

JEDLO PRE DOJCATA

Po ohrievani jedla pre deti alebo tekutin vo flasi

na kfimenie deti jedlo vzdy premiesajte a pred
podavanim skontrolujte jeho teplotu. Tym
zabezpecdite rovnomerné rozloZenie tepla a predidete
riziku obarenia ¢i popalenia.

Pred ohrevom vzdy skontrolujte, ¢i je vybraté viecko
a cumlik.

Na kolace a pekarenské vyrobky sa odporuca pouzit
funkciu ,Horuci vzduch”. Druhd moznost, aby sa znizil
Cas pripravy, je pouzit Nuteny obeh Nuteny obeh
horuceho vzduchu + MW’ s mikrovinnym vykonom
nastavenym na hodnotu do 160 W, aby potravinové
vyrobky zostali makké a vonavé.

S funkciou ,Horuci vzduch” pouzivajte kovové formy
tmavej farby a vzdy ich ulozte na dodany rost.

Alternativne na pripravu urcitych jedal je mozné
pouzit plech na pecenie alebo iné ndadoby vhodné do
rar na pripravu jedal, ako su susienky alebo chlebové
pecivo.

Ak pouzivate funkciu ,Nuteny obeh horiceho
vzduchu + MW pouzivajte iba nadoby vhodné do
mikrovinnych rur a polozte ich na dodany rost.

Ak chcete skontrolovat, ¢i je pokrm, ktory peciete,
hotovy, vlozte Spajdlu do stredu: ak bude po vybrati
Cistd, kolac je hotovy.

Ak pouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje
nevymastite maslom, pretoze kola¢ by sa okolo
okrajov nemusel zdvihnut rovnomerne.

Ak sa kolac¢ pocas pecenia,naduje’, nabuduce
nastavte nizsiu teplotu a zvdZzte mnozstvo tekutin

v zmesi a mieSajte ju opatrnejsie.

Ak je zaklad kolaca vlihky, pecte ho na nizsej urovni
a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca
strihankou alebo pomletymi susienkami.

PIZZA

Aby ste dosiahli rovnomerné upecenie a chrumkavy
zaklad pizze za kratky ¢as, odporuca sa pouzivat
funkciu,Crisp” spolu so $pecidlnym dodanym
prislusenstvom.

Pri va¢sich pizzach mozete pouzit obdiznikovy plech
na pecenie spolu s funkciou ,Horuci vzduch”: V tom
pripade ruru prehrejte na 200 °C a rozlozte mozarellu
na pizzu po dvoch tretinach ¢asu pecenia.

MASO A RYBY

Aby ste ziskali dokonale hnedy povrch za kratky cas
a maso alebo ryba zostali pritom vo vnutri makké

a Stavnaté, odporuca sa pouzivat funkcie, pri ktorych
sa kombinuje vhanany vzduch s mikrovinami, ako su
JTurbo gril + mikrovinna rdra” alebo ,nuteny obeh
hordceho vzduchu + mikrovinna rara”.

Najlepsie vysledky pri priprave jedla dosiahnete, ak
mikrovinny vykon nastavite na Uroven 350 W.
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o] TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Kategérie potravin | Prisludenstvo |  Mnoistvo ! Informécie o vareni

<: o4 i

< iLasagne ; . 4-10porai Pripravte podla svojho obltibeného receptu.
9 5 & m Na vrch nakI)ejte bjéamﬁllpg/ukomélélku a posypte syrom,
2 2 cannelloni 400-1500g aby ste dosiahli dokonalé zapecenie
BAYE
=zZ! ~ ~
A <:
Y < :Lasagne % 500-1200g

(T H
Q % ; &1 2 Viyberte z obalu a odstrante pripadny alobal

< : Cannelloni % © 400-15009

Nastavte odporucany c¢as varenia ryze. Na dno pardka pridajte slant

Ryza ‘ £ 100-400goe : voduaryzu, azakryte vekom. Na kazdu $alku ryze pouzite 2 - 3
: : : : salky vody.

RYZA Na dno paréaka pridajte vodu a ryzu a zakryte vekom. Po vyzve rdry

A CESTOVINY Ryzova kasa 2 -4 porcie o-e pridajte mlieko. Na 2 porcie rﬁ)qcl)trﬁllit:kf ml ryze, 200 ml vody a 300

‘ ‘ i i Nastavte odporicany ¢as varenia cestovin. Pridajte cestoviny, ked
: Cestoviny ¢ 1-4porciece | vdsvyzve rdra a varte prikryté. Na kazdych 100 g cestovin pouZite
: : : : priblizne 750 ml vody

u:J Bulaur Na dno paréka pridajte sland vodu a ceredlie, a zakryte vekom.

o :eug Na kazdu alku bulguru pouZite 2 $alky vody

o :

S L Na dno paréka pridajte sland vodu a ceredlie, a zakryte vekom.
i Mrlik ¢ilsky A . o vz

< : o Na kazdu sélku quinoy pourzite 2 salky vody

> :

Zz Proso Na dno paraka pridajte sland vodu a ceredlie, a zakryte vekom.

CE Na kazdu sélku prosa pourzite 3 salky vody

0 Na dno paréka pridajte slant vodu a ceredlie, a zakryte vekom.

] i Amarant A .. s

< ; 100 400 Na kazdu $alku amarantu pouzite 3 — 4 5alky vody

i §SEMIENKA ¢palda 9 Na dno paréka pridajte slant vodu a ceredlie, a zakryte vekom.

© ACEREALEE P Na kazdu $4lku 3paldy pouZite 3 — 4 $4lky vody

E gJaCmeh Na dno paréka pridajte slant vodu a ceredlie, a zakryte vekom.

: Na kazdu Salku ja¢mena pouzite 3 — 4 3alky vody
Pohéanka Na dno paréka pridajte sland vodu a ceredlie, a zakryte vekom.
Na kazdu sélku pohanky pouzite 3 $élky vody
Kuskus Na dno paréka pridajte sland vodu a ceredlie, a zakryte vekom.
; Na kazdu sélku kuskusu pouzite 2 salky vody
Ovsena kata T 1= 2 porcie oe Do nadoby s vysokymi okrajmi pridajte sland vodu a ovsené viocky,

premiesajte a vlozte do rdry

% Mrazené o Odporucané mnozstvo. Pocas varenia neotvarajte dvierka.
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Kategorie potravin PrisluSenstvo Mnozstvo ; Informacie o vareni
P - Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla seba ochutte
{Pe¢ené hovadzie ‘ X : . . . ! P
' miso ¢ cesnakom a bylinkami. Po ukoncent varenia nechajte pred krajanim
N 8001500 odstat aspor 15 minut
e “Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou a korenim.
E ; Pecené tefacie i Po ukon¢eni varenia nechajte pred krajanim odstat aspori 15 minut
‘HOVADZIE : jte p J P
: ' Steak m 7 _6ks Potrite olejom a rozmarinom. Posypte solovu a ciernym korenim.
RozloZte rovnomerne na rost grilu
Hamburger 2-6ks Pred pripravou pomastite olejom a osolte
‘Hamburger % 100-500¢ Pred predhrievanim mierne namazte tanier Crisp tukom
Petena bravéovina 8001500 Potrite olgom alebp roztopenym mas[qm; Posypt/e,solouva korehlm.
: : Po ukonceni varenia nechajte pred krajanim odstat aspon 15 minut
F o Rebierka 2 6ks Potrite olejom a rozmarinom. Posypte solovu a ciernym korenim.
:BRAVCOVE | Rozlozte rovnomerne na rost grilu
: ‘Rebierka 700-1200g Potrite olejom a pocvila seba o;hutpe. Posyp,te solou a korenim.
Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp s kostou smerom nadol
Slanina 50-1509g Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp
: . Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou, korenim
: Pe¢end jahnacina 1000-1500g a nasekanym cesnakom. Po ukonceni varenia nechajte pred
JAHNACIE : kréjanim odstat aspon 15 minut
Kotleta 7 _8ks Potrite olejom a posypte solou a lforemm. Rovnomerne rozloZte na
S L FOR O
F Pedend kuréa 800- 2500 Potrite olejom avpodla sgba oc'hut‘te. Posypte solou a korenim.
o - : : VloZte do rdry prsiami smerom nahor
A - x : . . . . M .
< KURCA : Kuracie ktisky 400-1200g Potrite olejom a podla'seba ovchutte‘ Rovnomerne rozloZte na tanier
= ; © : Crisp s kozou smerom nadol
: Kuracie filé/prsia : 300-1000g Pred predhrievanim mierne namazte tanier Crisp tukom
Petena kacka =8, m 800-2000g Potrite olejom glebo rozvtopenyr/n mas!om: Posypte solou, korenim
KACICA : a paprikou. Vlozte do rdry prsiami smerom nadol
YL B " Potrite olejom a podla seba ochutte. Rovnomerne rozloZte na tanier
Kacacie kusky @ 400-1400g Crisp s kozou smerom nadol
: Kuracie filé M/ Rozlo?  nsdob
‘ MASO VARENE Moréacie filé g 300-800goe ozlozte rovhomerne v parnej nadobe
:V PARE
: Hot Dog Uy 4 — 8 kuskov o-e Na dno paréka vloZte Hot dog a zalejte vodou. Varte nezakryté
...... . o~ _ Pnpravte podla svojhgobl'ubeného rue;ééptu a vtlacte du(;‘r'w‘a'doby na
Sekana 6 - 4-8pord fasirky tak, aby sa zabranilo vytvéraniu vzduchovych bublin
; Pripravte zmes méasovej omacky na 6 — 9 jednotlivych servirovacich
: Mdsovy kolac + 1 dévka ¢ formiciek. VyloZte vymastenu tortovu formu lineckym cestom,
; i naplrite mdsovou omackou a uzatvorte navrchu listkovym cestom
E Kebab m 400-1200g Potrite olejom a ochutte bylmka‘rlm RozloZte rovnomerne na rost
:MASITE g griu
:POKRMY CFilé i¢
: Filé \/,SeSFICku na ® + m 100-500¢g Potrite olejom. Rovnomerne rozloZte na tanier Crisp
: ‘vyprazanie
Udeniny a park @ 200 — 800 Pred predhrievanim mierne namazte tanier Crisp tukom.
Y a parky 9 Prepichnite klobdsy vidlickou, aby sa predislo ich roztrhnutiu
Pripravte podla svojho oblibeného receptu a vytvarujte do guliek
: Karbonatky @ + m 200-800g s hmotnostou po cca 30 — 40 g. Potrite olejom. Rovnomerne
; : rozloZte na tanier Crisp
5 5 oy W an — o
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F Y

: %Celé pecena ryba 600-12009g
§CELA’ RYBA iCeIé ryba varend — % Potrite olejom. Ochutte citronovou stavou, cesnakom a petrZzlenom
v pare WS 600-1200g

..................................... Peceny e S SO S
Steak z lososa

: Steak z mecuna

| FILE A STEAKY Filé zmorského jun— :

: VARENE -okuna S © 300-800goe : RozloZte rovnomerne v parnej nadobe

:V PARE Filé z prazmy

: Iné filety
Filé zo pstruha

e OSTAME STOAKY T

gGRATINOVANE Gratinované ryby &1 m 500-1200g Obalte v strihanke a oblozte kiiskami masla

RYBY : Gratinované ryby % | 5 A 600-12009g Vlyberte z obalu a odstrarite pripadny alobal

i Musle svatého

RYBY A MORSKE PLODY

: : G B ; .y
. MORSKE Jakuba Wiy 1-6ks RozloZte rovnomerne v parnej nadobe
: PLODY / ‘ Pred varenim ochutte olejom, korenim, citrénom, cesnakom
: < : ¢ : §5 : _ : , , ,
EVARENE : Musle : — . 400-1000g a petrzlenom. Dobre premiesajte
:V PARE ; :
3 ‘Krevety D 100-600g RozloZte rovnomerne v parnej nddobe
Y : . Na tanier Crisp rovnomerne rozlozte a prekladajte rybie filé
Ryba a hranol¢eky % 1 -3 porcie a zemiaky
Ustrice v cesticku %
PR Krazky kalamare :
S\FQ((E\?AZANE ‘v cesticku : : :
' AMORSKE  Rybie prsty . € | 100-500g Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp
‘PLODY ‘v cesticku ¥ : :
E %Zmieéané vyprazané
‘ryby % ;
Rybi steak . 300-800 g Pred predhnevgmm mierne namazte tanier C[|sp tukom. Ry.b|e
; ; ; steaky ochutte olejom a pokryte sezamovymi semenami

% Mrazené o Odporucané mnozstvo. Pocas varenia neotvarajte dvierka.
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Nakrajajte na kusky a pred vloZzenim do rdry ochutte olejom, solou

300-12009 “a bylinkovou arémou

Zemiaky

‘ ‘ Viydlabte vnutro zeleniny a naplite ho zmesou duziny z tejto
:PInena zelenina &'y 600-2200g :zeleniny, mletého masa a postrihaného syra. Podla seba ochutte
: : i cesnakom, solou a bylinkami.

: OPEKANA Vegetaridnsky ® 2-6ks %Tanier Crisp zlahka vymastite

ZELENINA  iburger %

“ Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Zemiak navrchu krizom

32?'?(? pecene &1y 200-1000g :narezte a polejte kyslou smotanou alebo vadou oblibenou
P : polevou.
L e B Nakrajajte na Stvrtky a pred vloZzenim do rury ochutte olejom, solou
i Zemiak. Stvrtky : @ . 300-800g - a bylinkovou arémou
. -~ i Nakréajajte na platky a vlozte do velkej nadoby. Ochutte solou,
: T : _ H
Zemiaky + m 4~ 10 porcil korenim a polejte smotanou. Povrch posypte syrom
Brokolica £ 600-15009 Nakrajajte na kusky a vlozte do velkej nddoby. Ochutte solou,
: ) ~p B korenim a polejte smotanou. Povrch posypte syrom
| GRATINOVANA Karfiol EGR % 600 - 1500 g
: ZELENINA O3Upte a postrihajte. Namocte do studene] slanej vody na
: . . a 30 mindt. Vysuste utierkou a vytlacte nadbyto¢nu vodu. Ochutte
 Zemiakové placky @ 100-3009 solou, ¢iernym korenim, kajenskou paprikou a paprikou.
< : Rovnomerne rozloZte na vymasteny tanier Crisp
g Zelenina % =y 400-800g i Vyberte zobalu a odstrante pripadny alobal
0 OGO OO oo OO OO Ot OO SO SO
E Kasky zemiakov Y 300 - 1 000 g o i Nakrajajte na kusky. Rovnomerne rozloZte na dno paraka
Hrasok @ © 200 - 500 goe iRozloZte rovnomerne v parnej nddobe
Mrkva
: Brokolica 200 - 500 g o : Nakrdjajte na kusky. RozloZte rovnomerne v parnej nddobe
[ZELENINA Karfiol
yl\DIZERI\:EA Spargla 200 -500 g oe RozloZte rovnomerne v parnej nadobe
%Tekvica ; @ 200 -500 g o-e Nakrajajte na kusky. RozloZte rovhomerne v parnej nddobe
‘Ruzitkovy kel . 200-500goe :
: : i RozloZte rovnomerne v parnej nadobe
i Kukuri¢né klasy : i300-1000goe:
Paprika Nakrajajte na kusky. RozloZte rovnomerne v parnej nddobe
} © 200-500g oe - e
Ind zelenina ; Rozlozte rovnomerne v parnej nddobe
‘Hrasok %
) ‘Brokolica %
: MRAZENA ER 5iekovd kel % : :
: ‘Ruzi¢kovy ke ; :
iiléiNNIXlA : Y D i 300-800goe :Rozlozte rovhomerne v parnej nadobe
: :Mrkva % : :
:V PARE i
: ‘Spargla %
Ina zelenina %
S5 @ @ oy am — o
PRISLUSENSTVO | Nadoba vhodna Parak Parak Parak Didenyrog | Pravounlyplech o
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ZELENINA

SLANE KOLACE

CHLIEB

PIZZA

KOLACE

Kategorie potravin Prislusenstvo Mnozstvo : Informécie o vareni
Vypr.azane 200-500g :Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp
:zemiaky %
: Zemiaky oSUpte a pokrdjajte na kusky. Namocte do studenej slanej
sy . © B vody na 30 minut. Umyte, vysuste a odvazte. Zmiesajte s olejom.
Vyprazané zemiaky 200-500g Priblizne 10 g na kazdych 200 g suchych zemiakov. Rovnomerne
rozloZte na tanier Crisp
. . iZemiakové krokety 100-600g :Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp
:VYPRAZANA
: ZELENINA : : i Nakréjajte a namocte do studenej slanej vody na 30 minat. Umyte,
: Baklazan 200-600g :vysuste a odvézte. Zmiedajte s olejom. Priblizne 10 g na kazdych
; : 200 g suchého baklazanu. Rovnomerne rozloZte na tanier Crisp
. _ Nakrdjajte na platky a zmiesajte s olejom. Priblizne 10 g na kazdych
Paprika @ + m 200-500g : 200 g suchej papriky. Posolte. Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp
Nakrdjajte na platky, odvazte a zmiesajte s olejom. Priblizne 10 g na
Cukiny 200-500g :kazdych 200 g suchej cukety. Ochutte sofou a ¢iernym korenim.
: ; ; ; i Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp
s , ‘y : : ) RozloZte cesto na tanier Crisp a poprepichujte ho vidli¢kou.
: Lotrinsky slany kolac @ 1 davka i Pripravte zmes quiche lorraine tak, aby ste mohli pripravit 8 porcii
Lotrinsky slany kola¢ s i 200-800g Viyberte z obalu a odstrante pripadny alobal
E S rax = , ‘Do formy na kola¢ rozloZte cesto na 8 — 10 porcif a poprepichujte
3 = ) B
: slany kolac S/ 1 davia i ho vidlickou. Naplrite cesto podla svojho oblibeného receptu
“ Pripravte zmes nakrajanej zeleniny. Polejte olejom a varte v panvici
: . S N B £ 15 = 20 minut. Nechajte vychladnut. Pridajte Cerstvy syr a ochutte
gZeIenlnovy zavin @ 800-1500g i solou, balzamikovym octom a korenim. Rozvalkajte do cesta
“a preloZte vonkajsou Castou
Rozky - 1 davka Prlprav,te cesfp podla obllubenehvp revcept‘g na kypry‘chlleb. Pred‘
; . i kysnutim pecivo vytvarujte. Pouzite $pecidlnu funkciu na kysnutie
Rozky 1 davka éVyberte z obalu. Rovnomerne rozlozte na plech
Pripravte cesto podfa oblibeného receptu na kypry chlieb. Pred
:Sendvi¢ vo forme —r 1-2ks “ kysnutim vlozte do nadoby na fasirky. Pouzite $pecidlnu funkciu
: i rary na kysnutie
i Petivo predpecené 1 dévka Viyberte z obalu. Rovnomerne rozlozte na plech
, : Vytvarujte do jedného vacsieho alebo na mensie kusky
EScones ® 1 davka ‘ a poukladajte ich na vymasteny tanier Crisp
: Petivo konzervované — 1 davka Vyberte z obalu. Rovnomerne rozlozte na plech
i Pripravte pizzové cesto zo 150 ml vody, 15 g Cerstvého drozdia,
:200 - 225 g muky, oleja a soli. Nechajte ho vykysnat pomocou
Pizza — 2 -6porcie i 3pecidlnej funkcie rdry. Vyvalkajte cesto do tukom jemne
i vymazaného plechu na pecenie. Navrch pridajte paradajky, syr
: i mozzarellu a sunku
‘Tenkd pizza % 250 - 500 g °*
: Vyberte z obalu a odstrante pripadny alobal
*Hrubd pizza % L 300 - 800 g °*®
: Chladené pizza 200-500g :Vyberte z obalu. Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp
E i Kola¢ z piskétového , Pripravte piskotovy koldc bez tuku s hmotnostou 500 - 900 g.
: 1 dévka ; X : .
: cesta vo forme Nalejte do vystlanej a vymastenej formy na pecenie
: - . . ; Pripravte cesto na kold¢ podla svojho oblibeného receptu
: KYSNUTE i Kysnuty ovocny = 3 : AR , . ; . .
{ KOLACE ' kola¢ vo forme (I m 900-1900¢g s nakrdjanym cerstvym (?voom. Na\erte glo vystlanej a vymastenej
: : : : ormy na pecenie
: Kysnuty ¢okoladovy 6001200 Pripravte ¢okolddovo-kakaové cesto podla svojho obltibeného

A MUCNIKY

“kola¢ vo forme

..............................................

receptu. Nalejte do vystlanej a vymastenej formy na pecenie

% Mrazené e Odporucané mnozstvo. Pocas varenia neotvarajte dvierka.
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‘ : ¢ Pripravte cesto z 250 g muky, 100 g slaného masla, 100 g cukrua 1
: Cookies P 1 dévka ¢ vajitka. Ochutte ovocnou esenciou. Nechajte vychladnut. Vytvaruje
3 : ; do 10 - 12 pasikov na vymastenom plechu na pecenie

¢ Vytvorte cesto z 250 g muky, 150 g masla, 100 g cukru, 1 vajicka,
1 davka 25 g kakaového prasku, soli a prasku do peciva. Pridajte vanilkovu
esenciu. Nechajte vychladnut. Roztiahnite na hribku 5 mm,
vytvarujte podla potreby a rovhomerne rozlozte na tanier Crisp

0

Cokoladové cookies

: . ) Rovnomerne rozlozte na tanier Crisp. Pred podavanim nechajte
ooy Croissanty O ldavka vychladnt,
A PLNENE Pripravte davku z 2 bielkov, 80 g cukru a 100 g strihaného kokosu.
g  KOLACE : Snehové pusinky P 1 davka ¢ Ochutte vanilkou a mandlovou esenciou. Vytvaruje do 20 - 24
6 ; : : : kuskov na vymastenom plechu na pecenie
g ; ; i Do formy na kold¢ rozloZte cesto a jeho dno posypte strihankou,
< i Kola¢ plneny ovocim | (28] m 800~ 15009 : aby saabsorbovala $tava z ovocia. Naplrite ho nakrajanym cerstvym
ko] : : : ovocim zmieSanym s cukrom a $koricou
\g ‘ i Pripravte cesto zo 180 g muky, 125 g masla a 1 vajicka. Rozlozte
< : Ovocny kolac @ 1 dédvka ¢ cestona tanier Crisp a naukladajte nar 700 - 800 g na pldtky
; i narezaného Cerstvého ovocia zmieSaného s cukrom a Skoricou
Ovocny kola¢ % @ 300-800g Viyberte z obalu a odstrante pripadny alobal
. ........... N ............. Pr|pravte cesto na 16— 18 kusov podul;ém\‘/éého obl’ubenéuhg receptu
Mafiny : : 1 davia : a vyplite papierové formy. Rovnomerne rozloZte na plech
: . L o Pripravte zmes na suflé s citrénom, ¢okoladou alebo ovocim
. H : < §s _ : !
: %QEECYAKES suflé + m 2 -6 porcie a vlejte ju do nadoby s vysokymi okrajmi vhodnej do rdry
: Pripravte zmes na 12 - 15 kdskov z nastrihaného makkého syra
: Syrova torticka P 1 davka ¢ aslaniny alebo Sunky nakrdjanej na kocky. Naplrite do formiciek na
; mafiny.
: . . am B Ovocie oSUpte a odstrante jadrd. Nakrajajte na kdsky a vlozte do
5 Ovocny kompot Wy 300 - 800 ml o-e paréka
Petend iablka <F 4 — 8 kiskov Odstrante jadra a jablkd naplite marcipanom alebo skoricou,
E : ) : = : : cukrom a maslom
N ; : i Pripravte podla svojho obltbeného receptu do jednej nadoby.
a i Hortca ¢okolada &y { 2-8porcie Ochutte vanilkou alebo Skoricou. Pridajte kukuri¢ny skrob na
: : : : zahustenie
: Brownie susienk 1 davka Pripravte podla svojho obltbeného receptu. Roztiahnite cesto na
: y : pekac pokryty papierom na pecenie
Prazenica &1y 2-10ks Pripravte podla svojho oblubeného receptu do jednej nddoby
: Torta Bulls Eye © 1-6ks
< : P Pred predhrievanim mierne namazte tanier Crisp tukom
U :Omeleta < 1 davka
<
= Pripravte davku z 0,5 | mlieka, 4 Zftkov, 100 g cukru a 40 g muky.
Vajiekovy krém F 1 -2 ddvky Nalejte mlieko do nddoby a vlozte do rury. Ked'vés rura vyzve,

opatrne nalejte hortce mlieko do zmesi Zitkov, muky a cukru
a pokracujte vo varenf

Vrecko polozke vzdy priamo na skleny oto¢ny tanier. Naraz
pripravujte iba jedno vrecko

Pred pripravou potrite syr malym mnozstvom oleja. Rovnomerne
rozlozte na tanier Crisp

OBCERSTVENIE

=9 o o Wy ) — <
PRISLUSENSTVO | 2doba vhodna Parak Parak Parék Oroteny og | PrAvouhlyplech
do mw/rdry (Kompletny) (Spodok + veko) (spodok) y na pecenie P
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CISTENIE

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa presvedcte, ¢i
spotrebic¢ vychladol.

VNUTORNE A VONKAJSIE PLOCHY

« Povrchy distite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak je
povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek
pH neutrdlneho ¢Cistiaceho pripravku. Poutierajte suchou
utierkou.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« V pravidelnych intervaloch, alebo v pripade rozliatia,
vyberte otocny tanier a jeho drziak, aby ste vy¢istili
spodok rury a odstranili vietky zvysky jedal.

« Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie ,Samocistenie”.

Nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie parou.

Nepouzivajte drotenku, drsné Cistiace potreby alebo
abrazivne/korozivne Cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit povrch spotrebica.

« Gril nie je potrebné (istit, pretoze intenzivne teplo
spali vSetky necistoty. Pouzivajte tuto funkciu
pravidelne.

PRISLUSENSTVO

Vsetky prvky prislusenstva sa daju umyvat v umyvacke
a vynimkou taniera Crisp.

Tanier Crisp je potrebné Cistit vo vode s jemnym
Cistiacim prostriedkom. Tazko odstranitelnu necistotu
jemne vytrite handri¢kou. Tanier Crisp nechajte pred
¢istenim vzdy vychladnut.
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Casto kladené otazky o Wi-Fi

Ktoré Wi-Fi protokoly si podporované?
Nainstalovany Wi-Fi adaptér podporuje Wi-Fi b/g/n
pre eurépske krajiny.

Ktoré nastavenia v softvéri routera je potrebné
konfigurovat?

Su potrebné nasledovné nastavenia routera: pasmo
2,4 GHz, WiFi b/g/n, DHCP a NAT aktivované.

Ktora verzia WPS je podporovana?

WPS 2.0 alebo vyssia. Pozrite si dokumentaciu
routera.

Su nejaké rozdiely medzi pouzivanim smartfénu
(alebo tabletu) s opera¢nym systémom Android alebo
i0S?

Mbzete pouzivat operacny systém, ktory chcete,
rozdiel v tom nie je.

MoOzem namiesto routera pouzivat mobilny 3G
tethering?

Ano, ale cloudové sluzby st uréené pre trvalo
pripojené zariadenia.

Ako mdézem skontrolovat, ¢i moje domace pripojenie
na internet funguje a Wi-Fi je povolené?

Mébzete vyhladat svoju siet na smart zariadeni.
Predtym, nez to skusite, vypnite iné datové
pripojenia..

Ako mozem skontrolovat, i je spotrebic pripojeny na
moju domacu bezdrotovu siet?

Otvorte si konfiguraciu routera (pozri navod

k routeru) a skontrolujte, ¢i je MAC adresa spotrebica
uvedena na stranke bezdrétovo pripojenych
zariadeni.

Kde najdem MAC adresu spotrebica?

Stla¢te & , potom tuknite na & WiFi alebo pozrite na
spotrebic: Je na nom nélepka, kde je uvedené SAID

a MAC adresa. MAC adresu tvori kombinacia islic

a pismen, ktora sa zacina ,88:e7"

Ako mozem skontrolovat, ¢i je bezdrotova funkcia
spotrebic¢a povolena?

Pomocou smart zariadenia a aplikacie 6th Sense Live
skontrolujte, ¢i je siet spotrebica viditelna a pripojena
ku cloudu.

Moze nieco zabranovat tomu, aby sa signal dostal

k spotrebicu?

Skontrolujte, ¢i pripojené spotrebice nezaberaju

celd dostupnu Sirku pasma. Presvedcte sa, i vase
zariadenia s povolenou Wi-Fi neprekracuju maximalny
pocet, ktory povoluje router.

Ako daleko by mal byt router od rary?

Za normalnych okolnosti je Wi-Fi signal dostato¢ne
silny na pokrytie niekolkych miestnosti, ale velmi to
zavisi od materidlu, z ktorého su postavené steny. Silu
signalu mozete skontrolovat tak, Ze polozite svoje
smart zariadenie vedla spotrebica.

Co mézem urobit, ak moje bezdrétové pripojenie
nedosahuje po spotrebic¢?

MozZete pouzit Specidlne zariadenia na rozsirenie
pokrytia domdacej Wi-Fi, ako su pristupové body, Wi-Fi
opakovace a power line adaptéry (nedodavaju sa so
spotrebi¢om).

Ako mé6zem zistit ndzov a heslo mojej bezdrétove;j
siete?

Pozrite si dokumentdciu routera. Na routeri je
zvycajne nalepka s informaciami, ktoré potrebujete,
aby ste sa dostali na stranku nastavenia zariadenia
pomocou pripojeného zariadenia.

Co mézem urobit, ak méj router vyuziva Wi-Fi kanal zo
susedstva?

Nastavte na pevno router, aby pouzival vas domdci
Wi-Fi kanal.

Co mozem urobit, ak sa na displeji zobrazi =

alebo spotrebi¢ nemoéze vytvorit stabilné spojenie

s domacim routerom?

Spotrebi¢ sa mohol Uspesne pripojit k routeru, ale
nemoze sa dostat k internetu. Aby sa spotrebic
pripojil na internet, budete musiet skontrolovat
nastavenie routera alebo poskytovatela.

Nastavenia routera: NAT musf byt zapnuté, firewall a DHCP
spravne nakonfigurované. Podporované sifrovanie hesla: WEP,
WPA, WPA2. Ak chcete skusit iny typ sifrovania, prestudujte si
navod k routeru.

Nastavenia poskytovatela: Ak vas poskytovatel internetovych
sluZieb pevne stanovil pocet MAC adries, ktoré sa méozu
pripojit na internet, mozno nebudete moct pripojit svoj
spotrebi¢ ku cloudu. MAC adresa zariadenia je jeho jedinecny
identifikator. Spytajte sa svojho poskytovatela internetovych
sluZieb, ako mozZno na internet pripojit iné zariadenia okrem
pocitacov.

Ako mozem skontrolovat, ¢i sa data prenasaju?

Po nastaveni siete vypnite napajanie, pockajte 20
sekund a zapnite ruru: Skontrolujte, ¢i aplikacia
zobrazuje stav pouzivatelského rozhrania spotrebica.
Zvolte cyklus alebo ini moznost a skontrolujte stav
v aplikacii.

Pri niektorych nastaveniach trva niekolko sekidnd, kym sa
zobrazia v aplikacii.

Ako mozem zmenit svoj Whirlpool ucet, ale nechat
spotrebice pripojené?

Mézete si vytvorit novy Uclet, ale nezabudnite
spotrebice odstranit zo starého uctu, az potom ich
mozZete presunut na novy.

Vymenil som router, ¢0 mam urobit?

Bud'si moZete nechat tie isté nastavenia (nazov siete
a heslo) alebo vymazat predchadzajluce nastavenia zo
spotrebica a znova nastavenie konfigurovat.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Rdra nefunguje.

i Rieenie

%Odpojenie od elektrickej

siete.

‘rura pripojend k elektrickej sieti. Ruru vypnite a znova

zapnite a skontrolujte, ¢i sa porucha odstranila.

Na displeji svieti
pismeno ,F“ a za nim
¢islo alebo pismeno.

‘Porucha rury.

:Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte cislo,
_ktoré nasleduje po pismene ,F” Stlacte & , tuknite na
‘Info a potom zvolte ,Factory Reset” (Pbvodné
‘nastavenia). Vsetky uloZzené nastavenia budi vymazané.

Rdra robi hluk, a to aj
ked je vypnuta.

Chladiaci ventilator je

-aktivovany.

;Otvorte dvierka alebo pockajte, kym proces chladenia
-skondi.

Funkcia sa nespusta.
V demo rezime
funkcia nie je
dostupna.

Je spusteny demo rezim.

‘Stlacte &, tuknite na @ Info a na ukon¢enie potom
.zvolte ,UloZit reZim Demo"”.

 Wi-Fi router je vypnuty.

‘Nastavenia routera sa
-zmenili.
-Bezdrétové pripojenie

Na displeji sa zobrazi
ikona =,

‘nedosahuje po spotrebic.
:Rura nemoéze vytvorit

‘stabilné spojenie
‘s domacou sietou.
. Spojenie nie je
.podporované.

. Skontrolujte, ¢i je Wi-Fi router pripojeny k internetu.

- Skontrolujte, ¢i je signal Wi-Fi pri spotrebici silny.
:Skuste restartovat router.

- Pozrite sa do ¢asti Casto kladené otazky o Wi-Fi.

Ak sa zmenili nastavenia vasej domacej Wi-Fi siete,
_pripojte sa k sieti: Stla¢te & , tuknite na & Wi-Fi a zvolte
‘Pripojenie k sieti.

Spojenie nie je
podporované.

‘Vzdialené ovladanie
.vo vasej krajine nie je
-dovolené.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@www |nformécie o vyrobku s energetickymi idajmi

tohto spotrebica si mozete stiahnut na webovej
stranke docs.whirlpool.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU

> @w Navod na pouzivanie a udrzbu si
stiahnite z naSej webovej stranky
docs.whirlpool.eu (moézete pouzit tento
QR kéd), pricom uvedte kod vyrobku.

servis.

[s];- [s]
e

> Pripadne kontaktujte nds klientsky popredajny

_Pred kupou si overte, ¢i vasa krajina dovoluje vzdialené
‘ovladanie elektronickych spotrebicov.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje
najdete v zarucnej knizke. ———
Pri kontaktovani nasho

klientskeho popredajného

servisu uvedte kéd
z vyrobného stitku vasho
vyrobku.

400011280054

Vytla¢ené v Taliansku
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